
v = vegetarian  ベジタリアン
vg = vegan  ビーガン

Share Plates シェアプレート
MEAT 肉 SEAFOOD 海鮮 SASHIMI 刺身

SALAD サラダ

ホッケのグリル大根おろし添え	 1800
Hokke	 ( 1980 )

Grilled Okhotsk mackerel, 
lemon, daikon

北海道鮭ちゃんちゃん焼き	 2300
雲特製４種の茸ソース	 ( 2530 )

Hokkaido Salmon Chan Chan
Baked with miso & butter, 
mushrooms, salmon caviar

炊きたて！鮭イクラ釜飯	 3300
Salmon Ikura 	 ( 3850 )

Kamameshi
Rice pot 
made to order
(takes 20-25 min
to prepare)

海鮮５種盛り合わせ	 3500
Seasonal Sashimi & Seafood Plate	 ( 3850 )

Five varieties

季節の野菜サラダ	 1200
雲スタイル	 ( 1320 )

Kumo Salad	
Seasonal vegetables, 
tofu, green leaf bed

北海道名物ラーメンサラダ	 1200
Ramen Salad	 ( 1320 )

Ramen noodle, lettuce, hanjuku egg,	 v
vegetables, sesame dressing

鶏の半身揚げ旨味スパイス風味	 1500
Kumo Chicken	 ( 1650 )

Fried half chicken, fresh lemon

余市町北島農園麦豚の角煮	 1600
Pork Kakuni	 ( 1760 )

Stewed pork belly in soy broth

ピリ辛ラム煮込みのサラダ巻	 2300
Spicy Braised Lamb	 ( 2530 )

Slow-cooked, spicy glaze,
lettuce, carrots, sprouts,
dipping sauce

道産牛鉄板ステーキガーリックソース	 2800
Teppan Beef Steak	 ( 3080 )

Soy & daikon oroshi 

とろとろ白ネギ串	 600
Negi	 ( 660 )

Leek	 vg

香りしいたけ串	 600
Shitake	 ( 660 )

Mushroom	 vg 

余市町北島農園 麦豚串	 650
Buta Kushi	 ( 715 )

Pork, onion

Hokkaidoジューシー鶏串	 650
Tori Kushi	 ( 715 )

Chicken

梅おろししそつくね串	 650
Tsukune	 ( 715 )

Pickled plum & daikon

シェフの自家製つくね串	 650
Tsukune	 ( 715 )

Minced chicken & pork 

YAKITORI 焼き鳥
一皿２串となります。自家製タレ、
自家製ブレンド塩から選べます。
All yakitori are 2 sticks with 
your choice of salt or tare

函館木古内町みそぎ浜のひじき入り。少し
甘めのまろやか刺身醤油でいただきます。
A Sweet Sashimi Soy Sauce with Hijiki 
Seaweed Blend from Kikonai Hakodate

PRICES IN () INCLUDE CONSUMPTION TAX.
カッコ内の表示価格は税込となっております。 V.
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v = vegetarian  ベジタリアン
vg = vegan  ビーガン

塩枝豆	 600	
Edamame	 ( 660 )

Sea salt, warm	 vg

北海道フライドポテト	 600
のり塩風味	 ( 660 )

Fried Potato Wedges	 vg
Hokkaido potatoes, nori salt

とろとろカマンベールいも餅	 650
Imo Mochi Cheese	 ( 715 )

Potato & cheese mochi	 v

男爵じゃがバター 	 700
Jaga Butter	 ( 770 )

Baked potato, Hokkaido butter

イカゲソ揚げマヨネーズ添え	 750
Ikageso	 ( 825 )

Fried squid legs, mayo

季節の野菜天婦羅抹茶塩	 1000
Vegetable Tempura	 ( 1100 )

Green tea salt

ザンギ 鶏の唐揚げ北海道スタイル	 1000
Zangi	 ( 1100 )

Kumo style fried chicken

らんこし町のななつぼし	 400
Hokkaido 	 ( 440 )

Steamed Rice	 vg
Nanatsuboshi

お出汁でいただく鮭茶漬け	 600
Ochazuke Salmon	 ( 660 )

Steamed rice in bonito broth

白味噌のお味噌汁	 400
Miso Soup	 ( 440 )

Housemade

薬味たっぷりニセコ大豆の冷奴	 600
Niseko Tofu	 ( 660 )

Fresh local tofu, shiso, negi	 vg 

たたききゅうりのピリ辛ジンジャー風味	 650
Spicy Cucumber & Ginger	 ( 715 )

Sesame oil & chili

いぶりがっことクリームチーズ和え	 700 
Smoked Daikon & Cream Cheese	 ( 770 )

Roasted nori & crostini	 v

アイスクリーム・ソルベ	 	 650
北海道アイスクリーム、北海道メロン、 	 ( 715 )

北海道チョコレート、北海道コーン、りんごソルベ	 v
Ice Cream / Sorbet	
    - Hokkaido Milk	 - Hokkaido Melon	
    - Hokkaido Chocolate	 - Hokkaido Corn
    - Apple Sorbet

地元の牛乳と卵をたっぷり使った 	 900
カタラーナ 	 	 ( 990 ) 
Catalana		  v
Baked custard with caramel 

ふわとろ ホットチョコレートケーキ 	 950
北海道ミルクアイス添え		 ( 1045 )

Chocolate Pudding		  v
Flourless pudding straight 
from the oven, raspberry chocolate flavour, 
Hokkaido milk ice cream

PRICES IN () INCLUDE CONSUMPTION TAX.
カッコ内の表示価格は税込となっております。

COLD 冷HOT 熱 SOUP & RICE 味噌汁 &ご飯  SOMETHING SWEET 甘いもの
お食事後に温かいニセコ産黒豆茶を
ご用意しております。
Warm Niseko black soybean tea 
will also be served.

Starters, Sides And Sweets 前菜・一品・甘いもの
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